S

4 RUE DES FRERES PRADIGNAC 06400 CANNES
TEL : 0497063190 & 0665586856
EMAIL : COCOLOCOCANNESO6@GMAIL.COM
WWW.COCOLOCOCANNES.COM

SUIVEZ NOUS SUR INSTAGRAM & FACEBOOK
@COCOLOCOCANNES
IDENTIFIEZ NOUS, NOUS REPOSTONS
TAG US, WE REPOST
#COCOLOCOCANNES

WIFI GRATUIT - FREE WIFI
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PNTREES . STARTERS

GUACAMOLE Y NACHOS 8¢€

Guacamole Maison (préparation a base d'avocat), Tortillas Chips
Homemade guacamole (avocado preparation) , tortillas chips

GUACAMOLE Y MARIQUITAS 9€

Guacamole Maison (préparaﬁon a base d'avocat), Frites de banane p|an+ain

Homemade guacamole (avocado preparation), plantain fries ‘
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0 MINI PINCHOS DE POLLO 13€
Mini Brochettes de Poulet sauce barbecue (4 pieces)
Frites au choix : Patate douce ou Banane plantain
Mini chicken skewers with barbecue sauce (4 pieces)
Fries : sweet potatoes or plantain banana

ACRAS DE MARTINICA 14€
Accras de Morue et sa sauce créole
Fried code fish balls and it's creole sauce
PLATO CARAIBOS 16€
Boudins noirs cm+i||cis, Accras de morue, Samoussas aux |égumes
Antillean black sausages, fried code fish balls, vegefob/es samosas

FRITTO LOCO 17€ /

- Friture mixte de fruits de mer, Salade, Sauce tartare
Fried mixed seafood, salad, tartar sauce
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ENSALADA TROPICAL CON GAMBAS 20¢€

Ananas, Avocat, Gambas, Poivrons dans une demi-coque d'Ananas
Ananas, avocado, jumbo shrimps, pepper in a half pineapple shell
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A ETAGEER . TO SHAKE

POUR 2 PERSONNES (FOR 2) 25€
4 PERSONNES (FOR 4) 45€

Guacamole Maison, Frites de banane p|on+oin, Mini pinchos de pou|e+, Jombon

serrano, Chorizo, Fromage manchego, Tomates cerises, Salade, Tranches de pain, h o

C
¢

Tapenade

Homemade Guocomo/e, p/onfcu'n fries, mini chicken skewers, Yldgelgle) ham, chorizo,
monchego ham, cherry tomatoes, salad, slices of bread, olive fopenoc/e o
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VEGAN POUR 2 (FOR 2) 23€
POUR 4 (FOR 4) 43€

Frites de banane plantain, Guacamole Maison, Samoussas aux légumes,
Batonnet de poivrons, Tomates cerises, Tranches de pain, Tapenade
Plantain fries, homemade guacamole, vegetables samosas, pepper sticks,
cherry tomatoes, slices of bread, olive tapenade

PLATEAU DEGUSTATION 100€
(Idéal groupes - ideal for groups)

Mini brochettes de pou|e+, Acras de martinica, Frites de banane p|cm+c|in, /
Guacamole Maison, Chorizo, Fromage manchego, Jambon serrano,
Tomates cerises, Salade, Tranches de pain, Tapenade

Mini chicken skewers, acras de martinica, p/cmfo:in fries, homemade
guocomo/e, chorizo, momchego cheese, Serrano ham, cherry tomatoes, so/od,
slices of breoc/, olive fopencro/e
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SPECALITES. SYECIALTIES

CONJUNTO VEGANO (VEGAN) 15€

Riz basmati, Haricots noirs, Poivrons, Avocat, Graines de courge, Frites de banane plantain
Basmati rice, black becms, peppers, ovocodo, squosh seec/s, p/cmfoin fries

CUBANO SANDWICH 18€ G
Pain toasté, Porc mariné, Jambon blanc, Emmental, Cornichon, Moutarde,
Mayonnaise, Frites de patate douce ‘
Toasted bread, marinated pork, white ham, emmental cheese, pick/e, mustard,
mayonnaise, sweet potatoes fries o

CERDO ESTOFADO 20€

Echine de porc a I'étouffée a la cubaine (4h de cuisson), Riz basmati,
Haricots noirs, Frites de banane plantain, Avocat, Salade

Stewed porc loin in cuban style (4h of cooking), basmati rice,
black beans, plantain fries, avocado, salad

ROPA VIEJA DE ABUELITA 22€
Plat National de Cuba / National dish of Cuba
Bavette c|'a|oyau mijotée puis effilochée (5h de cuisson), Riz basmati,
Haricots noirs, Frites de banane plantain, Avocat, Salade

Sirloin steak simmered then shredded (5h of coolﬂ'ng), basmati rice, /

black beons, p/onfcu'n fries, ovocodo, salad

PINCHOS HABANA :

Brochette au choix + Haricots noirs, Frites de banane plantain, Riz basmati,
Sauce chimichurri
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L o Skewer to choose + black beans, p/om‘oin fries, basmati rice, chimichurri sauce

POULET (CHICKEN) 20€

BOEUF (BEEF) 24€
GAMBAS (JUMBO SHRI /\//PS) 26€?
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ENCHILADO DE GAMBAS 27€

Gambas flambées au pastis puis mijotées a la sauce tomate

et petits légumes, Riz basmati
Jumbo shrimps flambeed with pastis then simmered in tomato sauce
and vegetables, basmati rice

SALSA BURGER 26€

Avocat, Steak haché, Bacon de chorizo, Salade, Tomates, Oignons,
Fontaine de cheddar, Frites de patate douce
Avocado, beef patty, chorizo bacon, salad, tomatoes, onions,
cheddar fountain, sweet potatoes fries

o Steak haché, Salade, Tomates, Cheddar, Oignons, Frites de patate douce
o Beef patty, salad, tomatoes, cheddar, onions, sweet potatoes fries
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LOCO BURGER XXL

Le Coco Burger en folie avec ses étages
Coco Burger in madness with its floors

DOS LOCO 30¢€
TRES LOCO 40¢€
CUATRO LOCO 45¢€

MENU NINO - KID MENU 15€

~— (Max 12 ans/12 yo)

Au choix : Boisson + Plat + Dessert /
~~ To chose : drink + main course + dessert
’ Plat : Brochette de poulet ou Steak haché
’ o Main course : chicken skewer or beef patty

Accompagnements : Riz basmati, Haricots noirs, Frites(banane plantain/patate douce)
Side dishes : basmati rice, black beans, fries (p/onfoir) bananas, sweet porofoes)



DESSERTS . WEETS

GLACES ET SORBETS

2 BOULES (2 SCOOPS) 7€
BOULE SUPPLEMENTAIRE (EXTRA SCOOP) 3€

Flavor : \/oni//o, Choco/cn‘e, rum raisin, coco, /ime, mango, passion fruit

PARFUMS : Vanille, Chocolat, Rhum raisin, Coco, Citron, Mangue, Passion ‘
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COPA LOLITA 12€
Dessert typique cubain / fypiccz/ cuban dessert

Lo QO

Flan au caramel et deux boules de glaces au choix
Caramel flan with two ice cream scoops of your choice

BABA AU RHUM 13€

Gateau imbibé au sirop de rhum
Rum syrup soaked cake

RHUM GOURMAND 13€

Rhum arrangé et ses petits desserts
Arranged rum and its small desserts
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BOISSOIS . DElNIcS

EAUX - WATERS
E vian/ Badoit

33cl 4€
75¢l 6€
Perrier 6€

SODAS - SOFTS 6%€

Coca cola, Coca zéro, Orangina, Red bull,
Schweppes,Ser‘e

JUS DE FRUITS & SIROPS - FRUITS JUICES & SYRUPS ¢6€

Ananas, Banane, Mongue, Pomme, Tropico|, Passion, Fraise
Pineopp/e, banana, mango, orange, opp/e, fropica/

SIROP - SYRUPS
Grenadine, Fraise, Menthe, Orgeo’r

Grenadine, strawberry, mint, orgeat

BOISSON CHAUDE - HOT DRINK 3€

Café expresso / Décaféiné / coffee

ALCOOLS AU VERRE - ALCOHOL BY THE GLASS

N— ‘ Martini rosso 6€

Ricard 6€
Vin 7€
\\ Jack Daniel's 12€
Tequi|q 12€
Boi|eys [PX3
Cognac 12€
Get 27 12€
Gin 12€
Vodka [PX3
Chivas 12yo 16€

Champcgne 20€
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BIERES - BEERS 8€
CORONA

CUBANISTO
DESPERADOS
LAGUNITAS

VINS - WINES 75CL

BLANC - WHITE
DOMAINE DES PEIRECEDES
(AOP Coétes de Provence Bio - Var - France)

ROSE - PINK
CHATEAU SAINTE MARGUERITE
Cru classé (AOC Cétes de Provence Bio - Var - France)

ROUGE - RED

CASILLERO DEL DIABLO (Chili) 29€
ESCUDO ROJO BARON DE ROTHSCHILD (Chili) 35€

CHAMPAGNE
RUINAT BLANC DE BLANC 150€

WHISKY
JACK DANIEL'S
CHIVAS 12 YEARS

VODKA
GREY GOOSE



COCO FRAICHE - FRESH COCO 10€

(selon arrivage - occoro/ing to the market)

CANCHANCHARA 15€
(ancien cocktail cubain / oldest cuban cocktail)
Rhum, Miel Bio, Citron vert
Rum, Orgomc honey, Lime

REDRESSEUR 16€

Bois bandé aphrodisiaque, Rhum ambré, Punch c]'amour, Gingembre frais

Aphroo/isiac bonc/ogec/ WOOC// dark rum, love punch fresh ginger

SOUVENIR SOUVENIR YOLENE 16€
Rhum blanc, Rhum paille, Rhum vieux, Citron vert, Sirop de batterie,

Cannelle, Angos+urc
W hite rum, go/den rum, old rum, lime, pure concentrated cane syrup,
cinnamon, angostura

COCO LOCO 17€

Rhum havana 3 ans, Vrai coco et son eau, Pulpe de coco, Créme de coco
Havana rum Syo, real coco with its water, coconut pu/p/t coconut cream

SOS DECOLLAGE 26€

Dégustation de différents rhums vieux (9 shooters)
Tasting of different old rum

SOS ATTERRISSAGE 24€

Dégustation de différents rhums arrangés (9 shooters)
Tosﬂng of different orrongeo’ rum
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TOUR DU MONDE - WORLD TOUR 35€

9 Shooters de rhum / 9 shooters of rum
Cuba - Venezuela - La Réunion - Japon - Philippines - Australie - Fiji
- Tahiti - Etats Unis

A PARTAGER - TO SHARE
(1L750CL)

MARGARITA FRAPPEE 55€

Tequi|d, Cointreau, Jus de citron vert, Deux bouteilles de Corona
Tequi/o, cointreau, lime juice, two bottles of Corona

PINA COLADA 55€

Rhum, Jus d'ancnqs, Morceaux d'cnqncs, Creme de coco
Rum, pimeapp/e juice, pineopp/e chunks, coconut cream

DAIQUIRI 55€

Rhum, Jus de citron vert, Sirop de sucre de canne
Rum, lime juice, cane sugar syrup

Parfum : Passion, Mangue, Fraise - supplément 2€
Flavor : maracuja, mango, strawberry - extra charge 2€
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16¢ COCKTAILS

VIRGIN MOJITO (sans alcool - alcohol free) 12€

Eau gazeuse, Sucre de canne, Citron vert, Menthe fraiche
Spork/ing water, canne sugar, l[ime, fresh mint

VIRGIN COLADA (sans alcool - alcohol free) 12€

Creme de coco, Jus d'ananas, Morceaux d'ananas
Coconut cream, pmeopp/e juice, pineapp/e chunks

CUBA LIBRE 13€

Rhum, Coca cola
Rum, Coca cola

SPRITZ 13€

Apero| ou Cqmpqri, PFOSQCCO, EGU gozeuse
Apero/ or Campar/', prosecco, SpOfk/f/’?g water

SEX ON THE CROISETTE 13€

Vodka, Liqueur de péche, Jus d'ananas, Jus de cranberry
\/oo/ko, peoch /iquor, p/neopp/e juice, Conberry juice



MARGARITA FRAPPEE 14€

Tequi|q, Cointreau, Jus de citron vert
Tequi/o, cointreau, lime juice

PINA COLADA 15€

Rhum, Jus d'ananas, Creme de coco, Morceaux d'ananas
Rhum, pmeopp/e juice, coconut cream, pmeopp/e chunks

DATQUIRI 14€

Rhum, Jus de citron vert, Sucre de canne
Rum, [ime juice, cane sugar

Parfum: Passion, Mongue/ Fraise (supp\emémf 1€)

Flavor : maracuja, mango, s’rrowberry (exho 7€)

CAIPIRINHA 15€

Cachaga, Jus de citron vert, Sucre de canne
Cochogo, lime juice, cane sugar

CAITPIROSKA 15€

Vodka, Jus de citron vert, Sucre de canne
\/oo’ko, lime juice, cane sugar

MOJITO (notre spécia|i+é) 15€
Rhum, Eau gazeuse, Sucre de canne, Angostura, Menthe fraiche, Citron vert
Rum, spork/ing water, cane sugar, Angosfuro, fresh mint, lime

Parfum : Passion, Mcmgue/ Fraise (supp\émenf W€)
Flavor : maracuja, mango, sﬂowberry (extra 1€)
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16S PUNCHYS

SHOT : 4€
VERRE (glass) : 13€
BOUTEILLE (bottle) 1L : 50€

Préparation artisanale alcoolisée a base de rhum a
50 clegrés, de sirop de canne Frigo|e+, de jus de

fruits Caraibos, et d'épices.

Traditional alcoholic beveroge made with rum at
50 c/egrees, with cane sugar syrup, fruits juice
and spices.

DATQUIRI
PLANTEUR
PINA COLADA
BANANE - BANANA
MANGUE - MANGO
ANANAS - PINEAPPLE
SEX ON THE CROISETTE
DE LA PASSION - PASSION FRUIT



SHOT : 4€
VERRE (glass) : 10€
BOUTEILLE (bootle) 70CL : 70€

Préparation artisanale alcoolisée a base de rhum
pur a 50 degrés, par la macération avec des
fruits, des gqousses de vanille et des épices.

9 P

Traditional alcoholic be\/eroge made with pure rum
at 50 degrees, by maceration with fruits, vanilla

poc/s and spices.

ANANAS - PINEAPPLE
BANANE - BANANA
COCO - COCONUT
CITRON - LIME
GINGEMBRE - GINGER
MANGUE - MANGO
FRUIT DE LA PASSION - PASSION FRUIT
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OUR RUMS FROM THE WORLD

servi pure ou en ti punch (avec citron et sucre de canne)
served pure or like a ti punch (with lime and cane sugar)

AFRIQUE DU SUD - SOUTH AFRICA

AUSTRALIE - AUSTRALIA

BARBADE - BARBADOS ISLAND

COLOMBIE - COLOMBIA
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ETATS UNIS

FIJI ISLAND

GUATEMALA

GUADELOUPE




GUYANE

INDE - INDIA

INDONESIE - INDONESIA

JAMAITQUE - JAMAICA

JAPON - JAPAN

LA REUNION

MADAGASCAR
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MARIE GALANTE
MAURICE
MARTINIQUE
MEXIQUE
PANAMA




PEROU - PERU

PHILIPPINES

PORTO RICO

REPUBLIQUE DOMINICAINE - DOMINICAN REPUBLIC

TAHITI ISLAND

THAILAND

TRINITE & TOBAGO

VENEZUELA




